
RHEOL
Βιομηχανικές & 

Βιοτεχνικές λύσεις 
Βελτιωτικών ζύμης 

Millbaker  
Η Millbaker προσφέρει πρόσθετες υπηρεσίες σε Βιομηχανίες 

αρτοποϊιας : 

Εξατομικέυση λύσεων και προτάσεων με βάση την διαδικασία 
παραγωγής 

Ανάλυση δειγμάτων και προσαρμογή προτάσεων 

Εξατομικευμένες λύσεις και προτάσεις 
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Εξατομικευμένες λύσεις βιομηχανικής παραγωγής 

Μηχανική επεξεργασία 
Αντοχή ζύμης
Ανθεκτικότητα
Σταθερότητα

Τραγανότητα 
Μαλακότητα 

Φρεσκάδα 
Γεύση

Διόγκωση
Ενυδάτωση

Διατηρισημότητα
Μείωση απωλειών

Χάρη στην σειρά RHEOL μπορείτε να βρείτε 
λύσεις για αρτοποιήματα  : 

Προψημένα κατεψυγμένα  
προψημένα κατεψυγμένα 
φρέσκα αρτοποιήματα 
Προϊόντα καθαρής ετικέτας 
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ΦΡΕΣΚΑ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΥΨΗΛΗΣ 
ΔΙΑΤΗΡΙΣΙΜΟΤΗΤΑΣ

ΑΠΟΔΟΣΗ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΩΝ ΚΑΙ 
ΔΙΑΤΗΡΙΣΙΜΟΤΗΤΑΣ ΣΕ ΠΡΟΪΟΝΤΑ 
ΜΑΚΡΑΣ ΚΑΤΑΨΥΞΗΣ 

ΜΑΛΑΚΟΤΗΤΑ ΚΑΙ ΔΙΟΓΚΩΣΗ ΖΥΜΗΣ 

ΣΤΑΘΕΡΟΤΗΤΑ ΚΑΙ ΒΕΛΤΙΩΣΗ 
ΑΠΟΔΟΣΗΣ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΚΗΣ 
ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ

ΓΕΝΙΚΗ ΒΕΛΤΙΩΣΗ ΑΡΤΟΠΟΙΗΜΑΤΩΝ 
& ΔΙΑΔΙΚΑΣΙΑΣ ΕΛΕΓΧΟΜΕΝΗΣ 
ΩΡΙΜΑΝΣΗΣ

ΔΙΑΡΚΕΙΑ ΖΩΗΣ ΤΕΛΙΚΩΝ 
ΠΡΟΪΟΝΤΩΝ ΚΑΙ ΦΡΕΣΚΑΔΑ 

ΒΕΛΤΙΩΤΙΚΑ RHEOL ΓΙΑ ΟΛΕΣ ΤΙΣ ΑΝΑΓΚΕΣ ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ



ΒΕΛΤΙΩΤΙΚΑ ΓΙΑ ZYMH 
ΣΦΟΛΙΑΤΑΣ / BRIOCHES / BUNS 

ΠΡΟΪΟΝ ΕΦΑΡΜΟΓΕΣ ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ ΔΟΣΟΛΟΓΙΑ

Rheol 
REGULAR 

Όλα τα 
αρτοσκευάσματα και 
ζύμες

Σταθερότητα παραγωγής 
Εύκολη επεξεργασία ζύμης 
Έλεγχος βιομηχανικής απόδοσης

10 γρ / κιλό 

Rheol HIGH 
VOLUME

Croissant / Brioches 
/ Burgers / buns / 
Vienoise

Βελτίωση διόγκωσης 
όψης 
Υψηλή ανθεκτικότητα

10 γρ / κιλό 

Rheol LIFE 
PLUS 

Όλα τα 
αρτοποιήματα

Αύξηση διάρκειας ζωής των 
προϊόντων και αίσθησης φρεσκάδας

10 γρ / κιλό 

Rheol SOFT Brioches / Burgers / 
buns / Vienoise / 
Panettone

Βελτίωση μαλακότητας της ζύμης 
και πιο πλούσια αίσθηση γεύσης 
στο στόμα

10 γρ/ κιλό 

Rheol DOUGH Σφολιάτα και γλυκές 
ζύμες 

Βελτίωση 
Διόγκωσης
διατηρισημότητας
φρεσκάδας 
όψης 

5 έως 15 γρ / κιλό

Rheol WATER 
TECH 

Όλα τα 
αρτοσκευάσματα και 
ζύμες

Αύξηση ενυδάτωσης ζύμης και 
ποσόστωσης νερού
Μειώση κολλώδους ζύμης 

10 - 20 γρ /κιλό 
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ΠΡΟΪΟΝ ΕΦΑΡΜΟΓΕΣ ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ ΔΟΣΟΛΟΓΙΑ

RHEOL TECH Για όλα τα αρτοποιήματα Αύξηση διόγκωσης
Εύκολη επεξεργασία 

ζύμης 
Ανθεκτικότητα ζύμης

5-10 γρ/ 
κιλό

RHEOL TECH + + Για όλα τα αρτοποιήματα Μέγιστη απόδοση
Διόγκωση ζύμης 
Εύκολη επεξεργασία 

ζύμης 
Ανθεκτικότητα ζύμης

5-10 
γρ/κιλό

RHEOL 
GARANTIE

Για όλα τα αρτοποιήματα Διόγκωση ζύμης 
Ανθεκτικότητα ζύμης 
Σταθερότητα σε αργή 

ωρίμανση

5-10 γρ / 
κιλό

RHEOL 
GARANTIE ++

Για όλα τα αρτοποιήματα Μέγιστη απόδοση
Διόγκωση ζύμης 
Ανθεκτικότητα ζύμης 
Σταθερότητα σε αργή 

ωρίμανση

5-10 γρ/ 
κιλό

RHEOL ARCTIC Όλα τα κατεψυγμένα ή  
προψημένα αρτοσκευάσματα και 
σφολιάτες. 

Βελτίωση διόγκωσης 
Kυψέλωσης , και 
ανθεκτικότητας 

3 - 10 γρ / 
κιλό

RHEOL 
SOFTNESS

Όλα τα αρτοποιήματα Βελτίωση φρεσκάδας και 
διατηρισιμότητας τελικού 
προϊόντος 

10 γρ / κιλό
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ΓΕΝΙΚΑ ΒΕΛΤΙΩΤΙΚΑ ΑΡΤΟΠΟΪΙΑΣ



ΒΕΛΤΙΩΤΙΚΑ ΑΡΤΟΠΟΙΗΜΑΤΩΝ 
ΕΛΕΓΧΟΜΕΝΗΣ ή ΑΜΕΣΗΣ 

ΩΡΙΜΑΝΣΗΣ
ΠΡΟΪΟΝ ΕΦΑΡΜΟΓΕΣ ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ ΔΟΣΟΛΟΓΙΑ 

RHEOL EXTENX Για όλους τους τύπους 
αρτοποιημάτων ή σφολιάτας 
ελεγχόμενης ωρίμανσης έως 
48 ώρες 

Βελτίωση όλων των 
χαρακτηριστικών , 
διόγκωσης , ανθεκτικότητας 
και διάρκειας ζωής τελικού 
προϊόντος 

5 έως 13 γρ / κιλό

RHEOL POUSS 
LISS

Για αρτοποιήματα ή 
σφολιάτα ελεγχόμενης 
ωρίμανσης έως 48 ώρες 

Αύξηση διόγκωσης 
Βελτίωση κυψέλωσης 
ανθεκτικότητα ζύμης 

8 έως 16 γρ/ κιλό

RHEOL MEGA 
LISS

Για αρτοποιήματα ή 
σφολιάτα ελεχόμενης 
ωρίμανσης από 24 έως 72 
ώρες 

Αύξηση διόγκωσης 
Βελτίωση κυψέλωσης 
ανθεκτικότητα ζύμης 

8 έως 16 γρ / κιλό 

RHEOL RUSTIC Για αρτοποιήματα rustic 
υψηλής διατηρισιμότητας

Βελτίωση και ευκολία 
διαδικασίας για παραγωγή 
ζύμης Focaccia , Pizza , 
Ciabbata και rustic ψωμιών

20 έως 30 γρ / 
κιλό

RHEOL 
BLOCAGE

Για αρτοποιήματα 
ελεγχόμενης ωρίμανσης

Βελτίωση διόγκωσης και 
ανθεκτικότητας για 
προϊόντα μακράς 
ωρίμανσης από 24 έως 48 
ώρες 

10 έως 20 γρ / 
κιλό 

RHEOL 
ORGANIC 

Για βιολογικά 
αρτοσκευάσματα 
ελεγχόμενης ωρίμανσης

Βελτίωση διόγκωσης και 
ανθεκτικότητας για 
Βιολογικά σκευάσματα

16 έως 24 γρ / 
κιλό 

RHEOL 
GOURMAND

Γενικό βελτιωτικό γεύσης και 
ζύμης αρτοποιημάτων για 
κατεψυγμένες ή φρέσκες 
ζύμες

Βελτίωση γεύσης 
ανθεκτικότητας και 
διόγκωσης ζύμης 

10 γρ / κιλό 
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ΠΡΟΪΟΝ ΕΦΑΡΜΟΓΕΣ ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ ΔΟΣΟΛΟΓΙΑ

RHEOL SHORT 
FROZEN 
SURGELE

BRIOCHE / BURGERS / 
BUNS / CROISSANT / 
PANINI

Βελτίωση όλων των 
χαρακτηριστικών για 
κατυεψυγμένες γλυκές ζύμες έως 
10 μέρες. 

0,5%

RHEOL LONG 
FROZEN 
SURGELE

BRIOCHE / BURGERS / 
BUNS / CROISSANT / 
PANINI 

Βελτίωση όλων των 
χαρακτηριστικών για 
κατεψυγμένες/προψημένες  
γλυκές ζύμες έως 6μήνες

0,8%

RHEOL SHORT 
FROZEN BREAD

Αρτοποιήματα Βελτίωση δομής στο δεύτερο 
ψήσιμο προψημένων / 
κατεψυγμένων  
αρτοσκευασμάτων για σύντομη 
περίοδο

0,5%

RHEOL LONG 
FROZEN  BREAD

Αρτοποιήματα Βελτίωση δομής στο δεύτερο 
ψήσιμο προψημένων / 
κατεψυγμένων  
αρτοσκευασμάτων έως 6 μήνες. 

0,8%

RHEOL LONGUE 
FERMENTATION

Αρτοποιήματα / brioches / 
panini 

Βελτίωση ενυδάτωσης , 
διόγκωσης , κυψέλωσης 
αντικολλώδες για προϊόντα 
ωρίμανσης έως 48 ώρες 

1,0%
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ΒΕΛΤΙΩΤΙΚΑ ΓΙΑ ZYMH 
ΕΛΕΓΧΟΜΕΝΗΣ ΩΡΙΜΑΝΣΗΣ 


